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Centres d’interés enologics
Centers of oenological interest

C.E.L. - Centre Enologic i Ludic Coll de Roses
C.E.L. - Wine and Leisure Center Coll de Roses
“Un recorregut audiovisual pel mén del vi, del cep a la copa”

Carretera de les Arenes, s/n - 17480 - Roses Tel. 972 256 465
info@collderoses.es - www.collderoses.es

Museu del Castell de Peralada
Castell de Peralada Museum
Placa del Carme, s/n - 17491 - Peralada - Tel. 972 53 81 25
infomuseo@castilloperalada.com - www.museucastellperalada.com

Museu del Suro de Palafrugell
Palafrugell Cork Museum
Placeta del Museu, s/n - 17200 - Palafrugell
www.museudelsuro.cat - Tel. 972.30 78 25

Emporda Turisme
C. Nou, 48 2n - 17600 Figueres
(Girona) - Tel. +34 972 51 44 31
info@empordaturisme.com
www. empordaturisme.com

B

+ info: Turisme / Tourism

Congell Comarca
de l'Alt Emporda

Fons Europeu Agricola
de Desenvolupament Rural:
Europa inverteix a les zones rurals
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Consell Regulador DO Emporda

Avda. Marignane, 2 - 17600 Figueres

(Girona) - Tel. +34 972 50 75 13

info@doemporda.cat
www. doemporda.cat

[=]9: [m]
[=]

+ info: Cellers / cellars

%

EMPORDA

CONSELL REGULADOR DE LA

DENOMINACIO D'ORIGEN

AT Generalitat de Catalunya
Departament d’Agricultura,
WY Alimentaci6 i Acci6 Rural

‘epJodw3 OQ ©| ap SUIA S|op
epeAuedwode ‘esauepiodwa
ejwouoiseb e|jueisnbap
SOSIND | SI3||e} ‘S1elAlde, p
Jipneb uo ‘epiodwy,| ap
edjwouol)sen ejny,| o
sowe|ed 3p X13d [ap leds3,|
wod syuawedinba | s|ed0|
sye|d 1 sa30npoid S| Jliogesse
Jad soiwouonseb snipoene
ejuasald eynJ el Jeqede Jad

(38221V) J2184ES |2IN

‘sJe|noe}dadss
sanbjwesoued saun,p
Jipneb Jad awsiniopd |
WSIIapUas Jednoeld ap
1e11|1q1ssod e| eloy|e x1219)0
0INS |9 LA [9p JWe) |3

DINSD

Aquest tracat connecta les
dues rutes principals, el Cami
del Vide I’Emporda i el Cami
del Vii el Suro. Sense tenir el
gruix de punts d’interes viti-
vinicoles dels altres camins,
constitueix un vertader pas-
seig pel territori empordanes
entre la plana i vora el mar.
Des d'aquest cami s'accedeix
al Parc Natural dels Aigua-
molls de I’Emporda i al Parc
Natural del Montgri, les llles
Medes i el Baix Ter. A mig re-
corregut es troben les Ruines
d’Empdries, indret primigeni
que déna nom a I'Emporda

i on les colonies grega i
romana iniciaren fa més de
vint-i-sis segles el llarg viatge
del vi a la zona, avui encara
en ple recorregut.

Els atractius gastronomics i
vinculats amb la natura que
es troben a les dues rutes

Aiguamolls de I'Emporda © Itinerannia-Con
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The Connecting Trail
i

principals també son pre-
sents de manera abundant
en aquest cami d’enllac.

Cal destacar que I'Emporda
esta farcit de productes
locals d’alt interes gastrono-
mic i que es poden trobar als
restaurants, botigues i mer-
cats. L'arros de Pals, la ceba
de Figueres, |3 botifarra dolca
o0 els brunyols de I'Emporda
en son alguns exemples.

\lt Emporda

Brunyols de I'Emporda
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This trail connects the two
main routes, the Emporda
Wine Trail and the Wine and
Cork Trail. Although it does
not feature as many points of
winemaking interest as the
other trails, it nevertheless
offers a striking tour of the
Emporda region between the
plain to the sea.

The trail leads to the Aigua-
molls de I’Emporda Natural
Park and the Montgri, Medes
Islands and Baix Ter Natural
Park. The halfway point is
marked by the ruins of Em-
puries, the site that gave its
name to the Emporda where
over twenty-six centuries ago
Greek colonies initiated and
later the Romans continued
the region’s long winemaking
tradition; a tradition still
evolving.

| Alt Emporda
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The culinary and natural
appeals of the two main
routes are also abundantly
apparent on this Connecting
Trail.

The Emporda is rich in local
products of high culinary
interest that can be found in
restaurants, shops and mar-
kets. Rice from Pals, Figueres
onions, sweet sausage and
Emporda fritters are just a
few examples.
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DO Emporda. Vins de Tramuntana

L'heterogeneitat dels sols i
microclimes de I'Emporda fa
que tradicionalment s’hagin
elaborat tot tipus de vins:

negres, rosats, blancs i dolcos.

La base és I'omnipresent gar-
natxa (negra, roja o blanca),
la carinyena (generalment
negra, tot i que excepcio-
nalment a la nostra comarca
n’hi ha també de blanca), el
macabeu i el moscat, a més
de varietats com el cabernet
sauvignon o el merlot.

Els vins negres sén de qua-
litat elevada, amb cos, ben
constituits i harmonics, sovint
amb el matis d’una crianca
acurada. Aquests vins de
reserva i crianca presenten
notes aromatiques molt ca-
racteristiques: sén complexes,
fragants amb tocs d'especies,
mantenint sempre aromes
de Ia fruita i la planta. Un cop
ala boca s’expressen amb
plenitud, saborosos i molt
agradables.

= el
Rafael Lopez-Monné © DO Emporda

S’hi elaboren vins blancs,
generalment amb varietats
autoctones, frescos i sa-
borosos, aixi com d’altres
monovarietals amb notable
qualitat. També rosats que
es caracteritzen per un color
cirera ben definit, amb gran
personalitat i aromes delica-
des, frescos i de graduacid
alcoholica moderada.

Una singularitat de la zona és
la garnatxa de I'Emporda, vi
dolc natural elaborat amb la
varietat de raim que li déna
nom. Generds, amb sabor del
mateix raim madur, calid, se-
dds, virtuts que li concedeixen
els trets d'un vi de postres
excepcional, juntament amb
I'altre gran vi dolc propi

de la zona, el moscatell de
I"'Emporda.
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DO Emporda. Wines of the Tramontane

Because of the Emporda’s
wide variety of soil types
and microclimates, a broad
range of wine types have
traditionally been made here:
red, rosé, white and sweet.
They are based on the ubiqui-
tous Grenache grape (black,
red or white), the Carignan
(normally red although in

the Emporda, uncommonly,
there is also a white variety),
Macabeo and Muscat, plus
varieties such as Cabernet
Sauvignon and Merlot.

The reds are high-quality,
full-bodied, well-formed and
harmonious wines, often with
the nuance of painstaking
ageing. These Reserva and
Crianza wines have very
characteristic aromatic notes:
they are complex, fragrant
with hints of spice and fea-
ture constant aromas of the
fruit and the plant. On the pa-
late they express themselves
fully and are tasty and very
pleasant.

Fresh, tasty white wines,
generally made with native
varieties of grape, and other
varietal wines of outstanding
quality are also made in the
Emporda. The rosés likewise
have great personality and
delicate aromas and are
characterised by their well-
defined cherry colour, fres-
hness and moderate alcohol
content.

One of the region’s unique
features is the Emporda Gre-
nache, a natural sweet wine
made from the grape variety
of the same name. It is gene-
rous, warm and silky, tastes
of the ripe grape, and is an
exceptional dessert wine, like
the other great sweet wine
of the region: Muscatel of the
Emporda.

Rafael Lopez-Monné © DO Emporda
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Emporda camins de vi

- Rutes enoturistiques de I'Emporda -
- Wine routes through the Emporda -
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Cellers del Caml del VI de I Emporda Wineries on the Emporda Wine Trail

1. CELLER MARTIN FAIXO
Mas Perafita. Ctra. Cadaqués, s/n.
17488 - Cadaqués

Tel. + 34 972 15 94 01
info@cellermartinfaixo.com
www.cellermartinfaixo.com

0 ®

2. CELLER MAS ROMEU
Gregal, 1

17495 - Palau-saverdera
Tel. + 34 678 74 40 56
info@cellermasromeu.com
www.cellermasromeu.com

3. EMPORDALIA
Ctra. de Roses, s/n
17494 - Pau

Tel. + 34 972 53 01 40
+34 607 588243
info@empordalia.com
www.empordalia.com

O

4. ESPELT VITICULTORS
Mas Espelt

17493 - Vilajuiga

Tel. + 349725317 27
info@espeltviticultors.com
www.espeltviticultors.com

©

5. GELAMA

Estacio, 6. 17493 - Vilajuiga
Tel. + 34 666 76 35 40
info@gelama.cat
www.gelama.cat

O

6. MAS ESTELA

Mas Estela

17489 - Selva de Mar
Tel. +34 97212 6176
+34972387404
masestela@hotmail.com
www.masestela.com

@m]O)

7. AV BODEGUERS
Baldiri, s/n.

17787 - Vilamaniscle
Tel. + 34 676 23 11 99
info@avbodeguers.com
avbodeguers.com

O

8. MAS POLIT
Raval de la Font, 1
17781 - Vilamaniscle
Tel. + 34 636 48 24 72
celler@maspolit.com

www.maspolit.com

9. BODEGAS TROBAT
Castell,10

17780 - Garriguella

Tel. + 34 972 53 00 92
bodegas.trobat@bmark.es
www.bodegastrobat.com

O

10. COOPERATIVA AGRICOLA
DE GARRIGUELLA

Ctra. de Roses, s/n

17780 - Garriguella

Tel. + 34972 53 00 02
info@cooperativagarriguella.com
www.cooperativagarriguella.com

11. MAS LLUNES
Ctra. de Vilajuiga, s/n
Paratge “El PI3”

17780 - Garriguella

Tel. + 34 972 55 26 84
masllunes@masllunes.es
www.masllunes.es

O

12. MASETPLANA
Paratge dels Pedreguers, s/n
17780 - Garriguella

Tel. + 34972 53 00 90

972 53 00 96
info@masetplana.com
www.masetplana.com

O]

13. CASTELL PERALADA
SantJoan, 9

17491 - Peralada

Tel. +34 972 53 80 11
perelada@castilloperelada.com
www.castilloperelada.com

0 ®

14. CELLERS D’EN GUILLA
Peralada, s/n

17755 Delfia - Rabos
d’Emporda

Tel. + 34 660 00 16 22

972 5451 44
info@cellersdenguilla.com
www.cellersdenguilla.com

DO

15. CELLER COOPERATIU

D’ESPOLLA

Ctra. de La Jonquera, 33
17753 - Espolla

Tel. + 34972 56 3178
ccdespolla@telefonica.net
www.cellerespolla.cat

©

16. SETZEVINS CELLER
Relliquer, 11

17753 - Espolla

Tel. +34 639 26 43 13
setzevins@gmail.com
www.setzevins.cat

©

17. TERRER D’EN TASSIS
Amadeu Sudria, 10

17753 - Espolla

Tel. + 34 677 95 58 61
rubenparera@cellerminguet.com

18. CASTELL DE BIART

Ctra. de Vilarnadal a Peralada, km
18

17763 - Masarac

Tel. +34 972 55 63 15
info@castelldebiart.es
www.castelldebiart.com

D ®

19. CELLER MARTI FABRA
Barri de Vic, 26

17757 - Sant Climent Sescebes
Tel. +34 972 56 30 11
info@cellermartifabra.com

®

20. TERRA REMOTA

Els Tallats, s/n

17751 - Sant Climent Sescebes
Tel. + 3497219 37 27
terraremota@hotmail.com
www.terraremota.com

D ®

271. VINICOLA DEL NORDEST
Espolla, 9

17752 - Mollet de Peralada

Tel. +34 972 56 31 50
vinicola@vinicoladelnordest.com
www.vinicoladelnordest.com

em]0)

22. *LAVINYETA
Carretera de Mollet a3 Masarac
17752 - Mollet de Peralada
Tel. + 34 647 74 88 09
celler@lavinyeta.es
www.lavinyeta.es

O

23. ROIG PARALS
Garriguella, 8

17752 - Mollet de Peralada
Tel. + 34 972 63 43 20
info@roigparals.cat
www.roigparals.cat

24. ALDEA DE BUSCAROS
Ctra. de Darnius, km 2,5

17750 - Capmany

Tel. +34 972 53 17 65

+34 679432101
malala@aldeadebuscaros.es
www.aldeadebuscaros.es

O

25. CASTILLO DE CAPMANY
Placa del Fort, 8

17750 - Capmany

Tel. + 34 972 54 90 43

+34 63667 1091
info@castillodecapmany.com
www.castillodecapmany.com

26. CELLER ARCHE PAGES
Sant Climent, 31

17750 - Capmany

Tel. + 34 626 64 72 51
bonfill@capmany.com
www.cellerarchepages.com

O

27. CELLER MARIA PAGES
Pujada, 6

17750 - Capmany

Tel. + 34 972 54 91 60
cellermpages@terra.es
www.cellermpages.com

28. CELLERS SANTAMARIA
Placa Major, 6

17750 - Capmany

Tel. + 34 972 54 90 33
info@grandrecosind.com
www.granrecosind.com

O

29. OLIVEDA

La Roca, 3

17750 - Capmany

Tel. + 34972 5490 12
comercial@grupoliveda.com
www.grupoliveda.com

30. OLIVER CONTI, S.L.
Puignau, s/n

17750 - Capmany

Tel. + 34972 19 31 61
dolors@oliverconti.com
www.oliverconti.com

©

31. PERE GUARDIOLA
Ctra. GI-602, km 2,9
17750 - Capmany

Tel. +34 972 54 90 96
vins@pereguardiola.com
www.pereguardiola.com

32. VINYES D'OLIVARDOTS
Paratge d'Olivardots, s/n

17750 - Capmany

Tel. + 34 650 39 56 27
vdo@olivardots.com
www.olivardots.com

®

33. VINYES DELS ASPRES
Requesens, 7

17708 - Cantallops

Tel. + 34 619 74 14 42
vinyesdelsaspres@vinyesdelsas-
pres.cat
www.vinyesdelsaspres.cat

O

34. MASIA SERRA
Dels Solés, 20

17708 - Cantallops
Tel. + 34972 53 17 65
+34 689703687
info@masiaserra.com
WWw.masiaserra.com

D) ®

35. BODEGAS MAS VIDA
Afores, s/n

17741 - Cistella

Tel. + 34 93 204 55 98
info@bodegasmasvida.com
www.bodegasmasvida.com

emlO
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ce“ers del ca"“ del VI I del suro Wineries on the Wine and Cork Trail

36. CASTELL DE CALONGE
Sant Natzari, 20

17251 - Calonge

Tel. + 34 972 60 14 02

+34 658973558
castelldecalonge@eresmas.com

37. CLOS D’AGON

Afores, s/n

17251 - Calonge

Tel. + 34 972 66 14 86
miquel.coronado@closdagon.com
www.closdagon.com

©

38. CELLER MAS EUGENI
Mas Eugeni, Paratge del Ronquillo
17251 - Calonge

Tel. +34 972 65 01 84
info@cellermaseugeni.com
www.cellermaseugeni.com

©

39. MAS MONT
Mas Mont - Despoblat
17251 - Calonge

Tel. + 34972 19 60 48
+34 699 96 81 45
agriteccb@terra.es

40. CELLER BRUGAROL
Finca Bell-Lloc

17230 - Palamos

Tel. + 34 609 48 67 36
celler@brugarol.com
www.brugarol.com

O

41. CANSAIS

Raval de Dalt, 10

17253 - Vall-llobrega

Tel. + 34972 318033
+34 647 443873
correu@cellercansais.com
www.cellercansais.com

©

42. CELLER MAS PATIRAS
Jardins de I'Emporda

(Jardi Botanic)

17110 - Fonteta

Tel. +34 6337377 09
info@cellermaaspatiras.com
www.cellermaspatiras.com

O

43. CELLER MAS ANGLADA
Cami de Fitor, s/n

17110 - Forallac-Fonteta

Tel. + 34 972 64 00 93
masanglada@masanglada.es
www.masanglada.es

@O

Quilometres de distancia de la ruta principa

Distance (in

44, MAS OLLER
Ctra. GI-652, km 0,235
17123 - Torrent

Tel. + 34 97230 00 01
mas_oller@yahoo.es
www.masoller.es

em]O

45. SOTA ELS ANGELS
Afores, s/n

17116 - Cruilles, Monells

i Sant Sadurni de I'Heura
Tel. + 34 872 006 976
www.sotaelsangels.com
info@sotaelsangels.com
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Visites: consultar horari
Visits: check visiting schedules

Garriguella, Alt Emporda. Rafael Lépez-Monné © DO Emporda

© DO Emporda

Finca Garbet. Rafael Lopez-Monné © DO Emporda




